
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

Tillgänglig lyx hela dagen varje dag 
 



 
 

FRUKOST 
 

Välkommen att starta din dag hos oss! 
Hagas frukost serveras direkt från varhusets öppning och hela 

dagen. 
 

Every morning you are welcome to start your day with us. We serve you breakfast 
all day long.   

 
FRUKOSTSMÖRGÅS OST 
Välj mellan ljust surdegsbröd eller danskt rågbröd, toppas med 
sallad, grönsaker och svensk lagrad ost. 
Sandwich with veggies and cheese 
 
 
FRUKOSTSMÖRGÅS OST & SKINKA 
Välj mellan ljust surdegsbröd eller danskt rågbröd, toppas med 
sallad, grönsaker, lagrad ost och Nibble gårdsgris 
Sandwich with veggies, cheese and smoked ham 
 
 
 
YOGHURT MED SÄSONGENS KOMPOTT 
Yoghurt with compote of the season 
 

  



MÅNDAG-FREDAG 
 
DAGENS LUNCH 
Se anslagstavlor eller fråga oss…. 
Ask your server    dagspris 
 

ALLTID PÅ SCHWEIZERIET 
 
TOAST SKAGEN   
Surdegsbröd, Hagas skagenröra, syrad rödlök, dill & citron 
Toast Skagen, dill, lemon   225 
 
GRAVAD LAX  
Serveras med gröna blad, potatis, primörer, hovmästarsås och ägg 
Salt cured salmon, veggies, potatoes, egg  235 
   
 
RÄKSMÖRGÅS  
Schweizeriets räksmörgås med handskalade räkor, ägg, gurka, syrad rödlök, 
nobisdressing 
Shrimp sandwich with egg, cucumber, mayonnaise  225 
 
RÄKSALLAD 
Handskalade räkor serveras med nobisdressing, ägg, betor, gröna blad, citron, 
syrad rödlök och danskt rågchips 
Shrimp salad with egg, greens, mayonnaise, pickled onion,  
lemon and croutons   225 
 
HAGAS CAESAR KYCKLING 
Örtbakat svensk majskyckling serveras med väldressad roman, svensk lagrad 
hårdost, picklad rödlök och rostat surdegsbröd 
Hagas Caesar salad with chicken, hard cheese, anchovy  
and toasted bread   215 
 
HAGAS CAESAR RÄKA 
Handskalade räkor serveras med väldressad roman, svensk lagrad hårdost, picklad 
rödlök och rostat surdegsbröd 
Hagas Caesar salad with shrimps, hard cheese, anchovy  
and toasted bread   215 
 
PANNKAKOR 
3 pannkakor serverade med säsongens kompott och vispad grädde 
3 Swedish pancakes, with compote and  
whipped cream     85 

  



 
PIZZA 

 
Vår egna pizza på vetesurdeg och San Marzano tomater, serveras i en rejäl slize 
tillsammans med gröna blad, örtolja och rostad lökmajonnäs.  
  
MAGGAN 
Mozzarella, tomat, och basilika 
Sour dough pizza with mozzarela, tomato and basil  145  
 
GRÖN  
Zuccini, gröna oliver, soltorkad tomat, parmesan 
Sour dough pizza with zuccini, olives, tomato, parmesan 145  
 
CAPRICCIOSA  
Portobello, tegelrökt svensk skinka, parmesan 
Sour dough pizza portobello, ham, parmesan  145  
 
 
 
 
 

 

SNACKS 
 

OLIVER ”Bella di Cerignola” 
Olives................................................................................................................................... 65 
VALENCIAMANDLAR  
Saltrostade 
Valencia almonds……………………….………………………………………………………….………….… 65 

MINIPOPCORN  
Minipopcorn dragerade i salt kola och ljus choklad, från  
våra vänner på Chokladfabriken 
Mini popcorn covered in chocolate and salted caramel……………………………. 72 

 

 

 
 
 

 

 



 
 

 
 

AFTERNOON TEA 
 

 
 

Vår Afternoon tea serveras med kärlek för hantverk.  
Du får börja med att välja en kanna varmt te och serveras sedan 

ett vackert våningsfat fyllt med godsaker. 
Längst ner hittar du våra mycket omtyckta smörfrallor som 
serveras med klassiska tillbehör såsom färskost, smör och 

marmelad. 
På nästa våning hittar du ett urval av små, matiga smörrebröd 

och på det översta fatet har våra konditorer skapat vackra 
bakelser och kaffegodis att avsluta med. 

 
 

Our afternoon tea is served with a tea of your choice, our version of Danish 
croissants, with cream cheese, butter  and jam, mini smörrebröd and small pastries 

and sweets. A perfect way to try out Scandinavian flavours, bite by bite. 
 
 

 
                     Eftermiddag        Lördagar kl 10.30 
Klassisk afternoon tea          555                  455 
 
Inklusive ett glas Champagne Mandois         670                  570 
 
Inklusive mousserande vita vinbär (alk fri)        600                  500 
 

 
 
 

Serveras för minst 2 personer. 

 
 



 

 
 

FRÅN TÅRTCOMPANIET 
 
Alla våra sötsaker utvecklas och bakas i vår tårtstudio på 
Kungsholmen. Urvalet här på Schweizeriet varieras dagligen men 
vi har alltid dessa klassiker hemma. 
 
SCHWEIZARE 
Hallonpannacotta, vit choklad- & citronbavaroise och mandelcrunch på 
mördegsbotten 
Pastry made of raspberry pannacotta, white chocolate- and lemon bavarois, almond 
crunch on shortcrust 
 
PRINSESSTÅRTA 
Svenska hallon, hallonsylt, vaniljkräm, grädde och skir marsipan 
Classic Swedish Princess cake, with raspberries, cream, custard and marzipan 
 
SVARTVINBÄRSMOUSSE 
Svartvinbärsmousse på pistagebotten (GF/LF) 
Black currant mousse, pistachio marengue 
 
KOLAPAJ 
Kolapaj med mandel på mördeg 
Toffee pie with almonds 
 
MOROTSKAKA 
Carrot cake with cream cheese frosting 
 
KANELBULLE  
Cinnamon bun 
 
CHOKLADBOLL 
Chocolate ball (glutenfree and vegan) 
 
CHOKLADPRALIN 
Assorted chocolates 
 
KAFFEGODIS 
Säsongsbaserat urval, 3 st per servering 
Assorted sweets  

  



 
 

CAKETAILS 
 

En Caketail är precis som det låter: en tårtbit eller bakelse med 
en cocktail i en ljuvlig kombination.  Perfekt början på en 

afterwork eller avslutning på en härlig lunch. 

A caketail is exactly what it sounds like: a piece of cake or pastry paired with a 
cocktail for the perfect combination. 
 
 

SCHWEIZARE + PUNSCH ROYALE 
Flaggpunsch och Mandois Brut Origine  
Champagne 
Arrak punsch and champagne………………………………………………..…….185 

PRINSESSTÅRTA + HALLONBELLINI 
Hallon och champagne 
Raspberries and champagne…………………………………………………………185 

SVARTVINBÄRSBAKELSE + HAGA SPRING PUNCH 
Vodka, crème de cassis, citron, sockerlag 
Vodka, crème de cassis, lemon and syrup…………………………………185 

KANELBULLE + APPLE MULE 
Apple juice, ginger beer, rum …………………………………………165 
 
ETC 
Espresso, chokladtryffel och Cognac  
Martell VSOP 2cl 
Espresso, chocolate truffle and cognac 2 cl…………………..………….129 

 

Alkoholfria alternativ finns självklart! 

 



 
 

DRINKAR 
 

MOUSSERANDE 

HALLONBELLINI 
Mandois brut, De Kuyper Raspberry och hallonpuré……..….. 155 
 
ÄPPELMIMOSA 
Mandois Brut och Hagas äppelmust…………………..…………..……………. 155 
 
PUNSCH ROYAL 
Flaggpunsch och Mandois brut Champagne……………….…….…… 155 
 
HAGAS KIR CAVA 
Cava Caprasia (eko), svartvinbär, vanilj…………………………………….. 155  

SPIRITUOSA 

MARTINI 
Absolut vodka eller Hendricks gin och Vermouth ……………… 165 
 
VARM APPLE MULE 
Varm äppelmust, rom, ginger beer……………………………………………….. 145 
 
WHISKEY SOUR 
Maker´s Mark Bourbon, Angostura bitter, citron, äggvita…165 
 
GIN & TONIC   4 cl  6 cl 
Hendricks, Fever Tree Tonic…………………… 145……………………………….… 165 
 
FREDAGSDRINKEN 
Fråga oss! 
serveras med 3 st snittar……………………………………………………………………………………185 

 



 
 

 

SNAPS & SHOTS 
 

     4 cl 

O.P ANDERSON …………………………………….…………………………… 110 

HALLANDS FLÄDER …………………………………….………………… 110 

HERRGÅRDS AQUAVIT …………………………………….………….. 110 

JÄGERMEISTER……………………………………………………………………. 110 

GAMMELDANSK …………………………………….…………………………… 110 

  



 
 
 
 

ALKOHOLFRI KALL DRYCK 
 
 
HAGA ÄPPELMUST………………………………….……………………………………………… 45 
 
RUDENSTAMS MOUSSERANDE VITA VINBÄR…………………….. 52 
 
RUDENSTAMS MOUSSERANDE SVARTA VINBÄR……………. 52 
 
LÄSK (Coca cola, Coca cola Zero, Sprite, Fanta)……………………………………….
 42  
 
MINERALVATTEN 
Stenkulla original………………………………………………………………………………………………. 42 
 

         ÖL & CIDER 
 
 
WISBY PILS………………………………….………………………………………………………………… 78 
 
WISBY LAGER…………………………………………………………………………………………….. 78 
 
SITTING BULLDOG IPA….……….………………………………………………………………. 78 
 
SLEEPY BULLDOG Pale ale….………………………………………………………………… 68 
 
EASY RIDER (Alkoholfri ipa)…………………………………………………………………….. 58 
 
VISTA KULLE ÄPPELCIDER 5,5% …………………………………………………….. 84 
 
SKNY BTCH hallon/citron……………….………………………………………………….. 65 
 
 
 



 
 
 
 

CHAMPAGNE & MOUSSERANDE GLAS    75 cl 
 
MANDOIS 
Brut Origine, Champagne (FR)……………….…………………………………. 145……………. 695 
 
POL ROGER 
Brut Réserve, Champagne (FR)….……………………………………………… 190……………. 895 
 
ERIC RODEZ  
Blanc de noir, Champagne (FR)……………………………………....……………………………... 995 
 
POL ROGER 2012 
Brut vintage 2012, champagne (FR)………………………………………………………………. 995 
 
POL ROGER 2013 
Brut Blanc de blancs, vintage 2013 champagne (FR)…………………………………. 995 
 
POL ROGER ROSÉ 
Brut Rosé 2012, Champagne (FR)…………………………………………………………………… 995 
 
RUINART 
Blanc de Blanc, Champagne (FR)……………………………………………………………………. 995 
 
VEUVE CLICQUOT 
Brut, Champagne (FR)………………………………………………………………………………………. 835 
 
CREMANT DU JURA BLANC  
Extra brut, Jura (FR)…………………………………………………………………….. 165…………….. 785 
 
CAVA CAPRASIA 
Brut nature, eko, vegan. Valencia (SP)…………………………………….. 120……………. 595 

 
VITT    GLAS        75 cl 
 
TEMJANIKA ARISTOKRAT 2019 
Popova Kula (MAK)………………………………………………… 125……………..……................... 525 
 
RIESLING 2019 
Trimbach, Alsace (FR)…………………………………………… 145……………….…………………. 675 
 
CHABLIS LOUIS ROBIN 2021 
Louis Robin, Chablis (FR)……………………………….………140………………..………………… 635 



 
POUILLY-FUMÉ EN TRAVERTIN 2021 
Henri Bourgeois, Chavignol (FR) ……….………….165……………………………………. 725 
 
NAPA VALLEY CHARDONNAY 
Black Stallion, Kalifornien (US)…….………………..……..175…………………………………… 725 
 
LES MURELLES CHARDONNAY 2018 
Domaine Roux, Bourgogne (FR)………………………………..……………………………………. 570  
 
BIO GRÜNER VELTLINER 2021 
Winzer Krems (ÖS)……………………………………………….…………….…………………………….. 645 

 
ROSÉ 
 
HAGAS STANUSHINA 2019 
Enda rosévinet i världen på denna druva (MAK)……………125…...……….…….… 495 
 
MINUTY PRESTIGE 2021 
Château Minuty, Provence (FR)………………………………………………….…………………… 695 

 
ORANGE 
 
PINOT GRIS MACÉRATION 
2017, Pierre Frick, Alsace (FR)…………..…………………………..………………………………… 685 

 
RÖTT 
 
KALESH 2015 
Popova Kula (MAK)…….……………………..………………………………….125….………..……….. 485 
 
IL PRINCIPE LANGHE NEBBIOLO 
2017, Michele Chiarlo, Piemonte (IT)….…………………..………….145..…………………… 580 
 
BARBERA DÁSTI LE ORME 
2019, Michele Chiarlo, Piemonte (IT)…………..…………………………..…………………….. 495 
 
CHIANTI CLASSICO TERRENO 
2018, Terreno, Toscana (IT)…………..…………………………………………..…………………….. 495 
 
NAPA VALLEY CABERNET SAUVIGNON 
2016, Black Stallion, Kalifornien (US)…………..………………………….……………………… 635 
 
CÔTE-DU-RHÔNE SAINT ESPRIT 
2017, Delas, Rhône (FR)….………………..……………………………………………………………….. 495 



 

PORTVINER & SÖTA VINER 
 
GRAHAM’S Six grapes reserve port….……………………………………………………………….. 18 kr/cl 
 
GRAHAM’S Tawny 10 years…………………………………………………………………………………. 18 kr/cl 
 

CHURCHILL’S Dry white port…………………………………………………………………………….. 18 kr/cl 
 
OFFLEY White port reserve…………………………………………………………………………………. 18 kr/cl 
 
NIVOLE MOSCATO ASTI 
DOC 2018, 375 ml, Chiarlo, Piemonte (IT)……………………………………………………………. 270 flaska 
 
 

ROM 
 
HAVANNA CLUB AÑEJO 3 years…………………………………………………………………… 22 kr/cl 
 

HAVANNA CLUB AÑEJO 7 years…………………………………………………………………… 25 kr/cl 
 
RON ZACAPA CENTENARIO 23 years………………………………….. ……………………. 32 kr/cl 
 
 

COGNAC 
 

MARTELL VSOP Red label…………………………………………………………………………………. 32 kr/cl 
 
 

GIN 
 
MALFY GIN ROSA Pink grapefruit…………………………………………………………………… 25 kr/cl 
 

BEEFEATER London dry gin………………………………………………………………………………. 25 kr/cl 
 

HENDRICK’S…………………………………………………………………………………………………………… 27 kr/cl 
 
 

TEQUILA 
 
ALTOS OLMECA Altos Plata 100% agave………………………………………………………. 24 kr/cl 
 
 

VODKA 
 
ABSOLUT VODKA……………………………………………………………………………………………….. 24 kr/cl 
 
ABSOLUT ELYX…………………………………………………………………………………………………….. 32 kr/cl 
 
 



  



WHISKEY & BOURBON 
 
GLENLIVET Single malt 12 years, Scotland……………………………………………………… 25 kr/cl 
 

JAMESON Ireland…………………………………………………………………………………………………… 25 kr/cl 
 
MAKER’S MARK Bourbon, USA…………………………………………………………………………. 25 kr/cl 
 
 

CALVADOS 
 
BUSNEL V.S.O.P……………………………………………………………………………………………………. 22 kr/cl 

 
 
 
 
KAFFE 
Hagas kaffe är fairtrade, ekologiskt, klimatkompenserat och stöttar  
kvinnocooperativet Unicafec i Peru. 

 
BRYGGKAFFE………………………………….…………………………………………………………………….. 42 
 
ESPRESSO………………………………….………………………………………………………………………….. 40 
 
CAPPUCCINO………………….………………………………….………………………………………………… 52 
 
LATTE………………………………….……………………………………………………………………………………. 52 
 
ETC 
Espresso, chokladtryffe och cognac Martell VSOP 2 cl…………………………………… 129 
 
 

 
TE 
Hagas teer kommer från NK tehandel, och är utvalda för vår meny  
 
 
 

VARM CHOKLAD 
Hagas choklad är gjord på choklad från familjeägda franska Michel Cluizel. 
Serveras alltid med skummad mjölk och våra egna marshmallows.  

 


